CURRICULUM VITAE CATIA SERINI

Dati anagrafici
Nome e cognome: CATIA SERINI

Data di nascita:

Luogo di nascitaz-
a4

Indirizzo e-mail;
Indirizzo Pec:
Recapito telefonico:
Cittadinanza:
Codice fiscale:
Patente:

steto civic: SRR

Istruzione e Formazione

° Universita degli Studi di Camerino
PAS Percorso abilitante Speciale Classe di concorso A033 conseguito il 23/07/2014

° Universita degli Studi di Perugia
TFA Tirocinio Formativo Attivo Classe di Concorso AQS7 conseguito nel luglio 2013

° Esame di Stato BIOLOGO - dicembre 2012

° Corso di Perfezionamento annuale in La LIM e le metodologie didattiche conseguito il 16 ottobre
2012 (60 CFU)

° Universita degli Studi di Urbino “Carlo Bo” - Facolt3 di SCIENZE E TECNOLOGIE
Corso dilaurea magistrale in BIOLOGIA MOLECOLARE SANITARIA E DELLA NUTRIZIONE
Voto di laurea: 110 e lode
Data: 08/03/2012
Titolo di Tesi: INDAGINE ALIMENTARE DI ADOLESCENTI DI SCUOLA SECONDARIA DI PRIMO GRADO E DEI
LORO GENITORI

® Master annuale in discipline per la didattica in Teoria generale delle scienze naturali conseguito il
23 aprile 2010 (60 CFU)

° Universita Politecnica delle Marche - Facolta di AGRARIA
Corso di laurea in SCIENZE E TECNOLOGIE AGRARIE
Voto dilaurea: 110 e lode
Data:18/03/2009
Titolo di tesi: INDAGINI ETNOBOLANICHE NELLE ZONE LIMITROFE AL PARCO DELLA GOLA DELLA ROSSA E
DI FRASASSI

® Esame di Stato TECNOLOGO ALIMENTARE — novembre 2006
° Universita degli Studi di BOLOGNA - Facolta di AGRARIA — sede di CESENA
Corso dilaurea SPECIALISTICA in SCIENZE E TECNOLOGIE ALIMENTARI

Voto dilaurea: 110 e lode
Data di laurea: 13/07/2005

A

;




Titolo di Tesi: EFFETTO DI DIETE A DIVERSO CONTENUTO IN SEMI DI LINO SULLE CARATTERISTICHE
QUALITATIVE DELLA CARNE DI CONIGLIO: COMPOSIZIONE IN ACIDI GRASSI E STABILITA’ OSSIDATIVA

o Universita degli Studi di BOLOGNA - Facolta di AGRARIA - sede di CESENA
Corso dilaurea in SCIENZE E TECNOLOGIE ALIMENTARI
Voto dilaurea: 110 e lode
Data di laurea: 15/07/2003
Titolo di Tesi: UIMPIEGO DELLE CARNI SEPARATE MECCANICAMENTE NELLA INDUSTRIA DI
TRASFORMAZIONE AVICOLA

0 Maturita scientifica (A.5.1999/2000). Conseguita presso ITAS “Galileo Galilei”, Jesi
Voto didiploma: 100/100

Competenze linguistiche
Inglese: Livello post-intermedio B1 (non certificate)
Francese: Livello pre-intermedio Al (non certificate)
Tedesco: Livello pre-intermedio A1 (non certificate)

Certificazioni informatiche

Patente europea ECDL rilasciata il 10/04/06.
Esame ECDL specialized rilasciato il 09/06/2014
Corso sull’utilizzo didattico della LIM - 300 ore- rilasciato il 17/06/2014 da ASNOR

Studi_e attivita di ricerca all’estero

Durata del periodo di studio: 3 mesi (Progetto di ricerca in PRODUZIONI ANIMALI per approfondimento
tesi).

Borsa di studio erogata dalla Facolta di Agraria Anno: 2005 in: Stutgart (Germania)

Durata del periodo di studio: 3 settimane (Progetto Leonardo).
Borsa di studio erogata dall’istituto G. Galilei di Jesi ai fini dell’apprendimento della lingua inglese. Anno:
1999 In: Dublin (Irlanda).

Esperienze lavorative di tirocinio svolte per il completamento del corso di studi

° Tirocinio della durata di 225 ore svolto presso I'azienda “Avicola Marchigiana” (ARENA) e presso
il laboratorio di analisi Techagri, correlato, via C.Vaccili, 13. Castelplanio—AN, nel periodo Marzo-Maggio
2003.

° Tirocinio della durata di 95 ore svolto presso il Consorzio “GESCO a.r.|.” (AMADORI), Via del Rio
400 S. Vittore di Cesena — FC, nel periodo Agosto-Settembre 2004.

Attivita professionali

° Insegnante a tempo determinato di TECNOLOGIA e SCIENZA DEGLI ALIMENTI dal 2005/06
° Insegnante a tempo indeterminato dal 2016/17 ad oggi

° BIOLOGA NUTRIZIONISTA (libera professionista con Partita Iva da gennaio 2014 ad oggi)




Pubblicazioni e lavori presentati

s Settembre 2006. Verona. — in EPC (European Poultry Conference) “Quality of chicken meat from
conventional and organic production (poster)” di M.A. Grashorn e C.Serini.
. Gennaio 2006. Austria — Schlierbach in Osterreichische Biogefllgel-fachtagung. “Gibt es einen

Unterschied in der Qualitit von Bio- und Kafigeiern sowie zwischen Biomastgefliigel und konventionellen
Masttieren?; di Grashorn M., Serini C e Grimrath J.

° Settembre 2005. Forli - in Associazione Scientifica Italiana di Coniglicoltura. “Influenza del tempo
di sezionamento post mortem sulle perdite per cottura e sulla tenerezza delle carni di coniglio (poster), di
Bianchi M., Petracci M., Serini C., Cavanj C..

Note

Vincitrice nell’'anno 2005 del premio ROTARY per aver conseguito la laurea con il miglior curriculum della
Facolta di Agraria di Bologna.

Serra San Quirico, 01/01/2018

In fede.

Catia Serini

Autorizzo il trattamento dei dati personali contenuti nel mio curriculum vitae in base art. 13 del D. Lgs. 196/2003.




